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Lagerung (sensibler) Lebensmittel 

Lebensmittel Höchsttemperatur Kurzfristig erlaubte 

Temperaturabweichung 

um 

Hackfleisch (tiefgefroren) ≤ -18 °C - 

Fisch (tiefgefroren), als tiefgefroren 

gekennzeichnete Lebensmittel, 

Speiseeis in Fertigpackungen 

≤ -18 °C +3 °C  

(auf -15 °C) 

Geflügelfleisch (gekennzeichnet als 

gefroren), gefrorene Lebensmittel 

(außer Speiseeis) 

≤ -12 °C +3 °C 

(auf -9 °C) 

Speiseeis zum Ausportionieren ≤ -10 °C +3 °C (auf -7 °C) 

 

Lebensmittel Lagertemperatur 

Butter, Frischkäse und -zubereitungen, 

Weichkäse, geschnittener Käse (außer 

Hartkäse) 

≤ +10 °C 

Trinkmilch (pasteurisiert) ≤ +8 °C 

Fleisch (frisch), Fischereierzeugnisse 

und andere leicht verderbliche 

Lebensmittel wie Desserts und 

geschnittene Salate, geschnittenes 

Gemüse und Obst 

≤ +7 °C 

Geflügelfleisch (frisch) und -zuberei-

tungen, andere Fleischzubereitungen, 

roheihaltige Lebensmittel, Eiprodukte 

≤ +4 °C 

Hackfleisch (frisch) ≤ +2 °C 

Fisch (frisch) 0 °C bis max. +2 °C 
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